PROVOZNi RAD FARMARSKYCH TRHU
KOUDELUV TALIR

Cilem farmafskych trhd KOUDELUV TALIR poradanych méstem Havligkav Brod ve spolupraci s Technickymi
sluzbami Havlickdv Brod je pravidelna nabidka a prodej Cerstvé zeleniny, ovoce, rostlin, potravin, sezénnich
prebytk(l zahrad (ovoce, zelenina) a fady dalSich produktd uvedenych nize. Mésto si vyhrazuje pravo posoudit
prodejni sortiment a povolit prodej zbozi, které se zamérenim trha souvisi, véetné prava nevhodné zbozi nebo
jeho ¢&ast z prodeje vylouéit.

.
Predmét prodeje

Pfedmétem prodeje muze byt vyhradné zbozi, které tématicky odpovida charakteru farmarskych trha, vychazi
ze zemeédélské a venkovské tradice a jedna se o potraviny a jiné zemédélské produkty. Jde jmenovité o:

- mlékarenské produkty: mléko, syry, jogurty a ostatni vyrobky z miéka

- pekafské vyrobky: chléb, kolale, zakusky, pecivo vSeho druhu a ostatni vyrobky ze zemédé&lskych
plodin

- feznické a uzenarské vyrobky, maso, masné vyrobky, vejce, ryby Cerstvé i uzené

- ovoce a zeleninu

- sadbu, hrnkové a fezané kvétiny

- byliny, kofeni

- pivo, vino a alkoholické napoje s vyjimkou alkoholickych napoji obsahujicich vice nez 15 %
objemovych etanolu

- ovocné stavy, mosty, sirupy, marmelady, dzemy

- lesni a suSené plody

- BIO - potraviny

- med a vyrobky z néj

- ¢&aj, kavu a ¢okoladu vyhradné puvodu ,FAIR TRADE"

Na trzich Ize prodavat jen zdravotné nezavadné vyrobky a Zivocisné produkty. Zivogisné produkty s proslym
datem pouzitelnosti jsou povazovany za zdravotné zavadné. Kdo nabizi Zivocisné produkty, je povinen
skladovat potraviny nebo suroviny v prostordch a za podminek, které umoZiuji uchovat jejich zdravotni
nezavadnost a jakost, vylouCit pfimy styk potravin nebo surovin s latkami nepfiznivé ovliviujicimi jejich
zdravotni nezavadnost a jakost a uchovavat je pfi teplotach stanovenych vyhlaskou nebo deklarovanych
vyrobcem.

.
Podminky prodeje

1. Prodej na farméfskych trzich mohou provozovat vyhradné podnikatelé (pravnické nebo fyzické osoby

podnikajici) nebo fyzické osoby prodavajici pfebytky své drobné péstitelské a chovatelské &innosti.

K prodeji musi byt pouzivany jenom prodejni mista k tomuto ur€ena provozovatelem trha.

Prodejci jsou povinni seznamit se stimto provoznim fadem a Nafizenim mésta Havlickiv Brod

€. 2/2011, kterym se vydava trzni fad, a dodrzovat je.

4. Prodejni stanky pravnickych osob musi byt ozna¢eny obchodni firmou nebo nazvem podnikatele, jeho
identifikacnim Cislem osoby, Uudajem o sidle a jménem a pfijmenim osoby odpovédné za Cinnost
stanku. PFi prodeji fyzickou osobou musi byt stanek oznacen jménem a pfijmenim podnikatele, pfip.
obchodni firmou, jeho identifikaénim &islem osoby, mistem podnikani, pfip. bydlistém a jménem a
pfijmenim fyzické osoby odpovédné za Cinnost stanku.

5. Prodej neni povolen osobam mladsim 15 let a osobam jinak nezpusobilym k provozovani této ¢innosti.

6. Kazdy prodejce, ktery je podnikatelem, je povinen mit u sebe kopii Zivnostenského listu nebo vypisu ze
zivnostenského rejstfiku nebo osvédéeni zemédélského podnikatele (vyjma prodejct prebytkl své
drobné péstitelské a chovatelské Cinnosti).

7. Na trhu nelze vsouladu se zakonem ¢&. 379/2005 Sb., o opatfenich k ochrané pfed Skodami
pusobenymi tabakovymi vyrobky, alkoholem a jinymi navykovymi latkami a o zméné souvisejicich
zakon prodavat osobam mladsSim 18 let alkoholické napoje.

8. Prodejci nesmi o vyrobcich a zbozi uvadét nepravdivé udaje s cilem oklamat spotfebitele.
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Povinnosti prodejce

Prodejce je povinen:

a) dodrzovat druh sortimentu odpovidajici charakteru farmarskych trha

b) dodrzovat zasady osobni Cistoty a udrzovat pracovni odév v gistoté

c) uchovavat produkty v pfedepsané teploté

d) udrzovat prodejni misto a jeho okoli v Cistot&, pribézné odstrafovat odpad i obaly ze zbozi na uréené
misto podle jednotlivych druht a kategorii odpadu

e) zanechat stanovisté po skonceni prodeje Cisté a uklizené

f) Kk prodeji uzivat jen mista k tomu uréena, nezdrzovat se v ulickach pfed stanky bezdlvodné a
neumistovat tam nic, co by znemoznovalo nebo ztéZovalo prichod zakaznik

g) zaijistit si pitnou vodu k osobni hygiené a k myti pomUcek a nacini pfimo na misté trhu

h) uposlechnout vSech pokynU provozovatele

i) prokazat svoji totoznost, tzn. mit u sebe ob&ansky prikaz

j) vydat na Zadost zakaznika doklad o prodeji zbozi

k) v pfipadé, Ze prodava potravinarské zbozi, mit u sebe platny zdravotni prikaz a dodrZzovat hygienické
predpisy

I) v pfipadé prodeje alkoholickych napojli umistit na stanku tabulku s textem zakazu jejich prodeje
osobam mladsim 18 let (text musi byt pofizen v ¢eském jazyce Cernymi tiskacimi pismeny na bilém
podkladé o velikosti pisma nejméné 5 cm)

Prodejci zivo&iSnych produktl se Fidi specifickymi podminkami stanovujici moznost prodeje téchto produktd —
blize dodatek tohoto provozniho Fadu.

Po poruseni nékterého z téchto ustanoveni miize provozovatel trhu prodej s okamzitou platnosti prerusit nebo
zakazat.

Iv.
Provoz trhu - organizace, fizeni, uklid

Organizaci a provoz trhu fidi provozovatel, tj. Technické sluzby Havli¢ktv Brod.

Prodejni doba je stanovena od 8.00 do 12.00 hodin.

V dobé konani farmarskych trhl Ize vyuzivat nainstalované mobilni WC nebo vefejné socialni zafizeni

v ulici V Rédmech. Zdroje pitné vody (pitka) jsou k dispozici pfimo v misté konani trhu — Havli¢kovo

nameésti.

4. Vden konani trhu lze zahajit navazeni zboZi na misto nejdfive od 6.30 hodin, vyklizeni mista je pak
tfeba provést nejpozdéji do 13.30 hodin.

5. Provozovatel trhu zejména:

a) urCuje prodejni mista na trhu prodavajicim, ktefi splnili podminky tohoto provozniho fadu

b) koordinuje navazeni zbozi a parkovani vozidel

c) dohlizi na dodrzovani stanovenych podminek prodeje, hygienickych pfedpisi a dodrzovani
trzniho Fadu v8emi prodavajicimi a dba na Cistotu a porfadek

d) zajistuje, aby v prostoru trhu nebyl realizovan prodej mimo prodejni mista

e) odpovida za splnéni podminek danych timto provoznim Fadem

f) po ukonceni trhu zajistuje uklid
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V.
Zasobovani trhu

Zasobovani trhu bude provadéno z prostoru ur€eného provozovatelem na dobu nezbytné nutnou na vyloZeni a
nalozeni zbozi, a to v rannich hodinach pfed za¢atkem konani trhu. Parkovani osobnich a nakladnich aut
vCetné pfFivésu je mozné na vyhrazeném parkovisti. VSechna auta musi opustit prostor trhu nejpozdéji v 7.45
hodin. PFi poruseni téchto zakaz( bude prodej pferuSen a prodejci nebude dalSi prodej povolen. V pfipadé
pozdniho pfijezdu je provozovatel opravnén zakazat vjezd do prostoru trhu a tim neumoznit prode;j.

VL.
Zavérecna ustanoveni

Tento provozni fad schvaleny usnesenim Rady mésta Havli¢k(iv Brod €. 413/11 ze dne 9.5.2011 je platny ve
dnech konani farmarskych trhu a je zavazny pro prodejce i provozovatele.
Timto provoznim Fadem nejsou dotéeny povinnosti vyplyvajici z jinych pravnich pfedpis(.

Bc. Jan Tecl
starosta



DODATEK PROVOZNiIHO RADU PRO PRODEJ ZIVOCISNYCH PRODUKTU

1. Prodejni zafizeni musi byt udrzovana Cista a v dobrém stavu, aby bylo zabranéno riziku kontaminace zbozi, zejména zvifaty a
$kudci, povétrnostnimi vlivy (pfimé slunce, dést), ochranou pfed prachem a pfed pfimym kontaktem zakaznik( s nebalenymi
potravinami.

2. Prodavajici ma k dispozici vhodné zafizeni k zajisténi odpovidajici hygieny, které je povinen vyuzivat (zafizeni k hygienickému
umyti a osuSeni rukou, toalety).

3. Povrchy, které pfichazi do styku s potravinami musi byt snadno Cistitelné a je-li to nezbytné, dezinfikovatelné. Pozaduje se
pouziti hladkych, omyvatelnych, nerezavéjicich a netoxickych material(.

4. Prodavajici musi odpovidajicim zplsobem zajistit ¢iSténi, je-li to nezbytné, dezinfekci pracovnich nastroju a zafizeni.

5. Prodavajici musi zajistit, aby pracovni ukony probihaly za hygienickych podminek, jestlize jsou potraviny €istény jako soucast
prodeje.

6. Prodavajici musi mit k dispozici odpovidajici zafizeni na pfivod teplé a/nebo studené pitné vody.

7. Prodavajici musi mit k dispozici odpovidajici zafizeni pro hygienické skladovani a odstrafiovani nebezpecnych a/nebo
nepozivatelnych latek a odpadu.

8. Prodavajici musi mit k dispozici odpovidajici zafizeni nebo nastroje pro uchovani potravin pfi vhodné teploté a pro kontrolu
teplot.

9. Prodavajici musi mit potraviny umistény tak, aby bylo zabranéno riziku kontaminace.

10. Prodejci Zivocisnych produktl musi mit platny zdravotni prikaz. Prodejci musi nosit vhodny &isty a, je-li to nezbytné, ochranny
odév, musi dbat na vysoky stupen Cistoty.

11. Obaly pouzité pro prvni a dalSi baleni potravin nesmi byt zdrojem kontaminace. Materialy pro prvni baleni musi byt skladovany
takovym zplsobem, aby nebyly vystaveny riziku kontaminace.

12. Prodavajici musi zamezit mozné kontaminaci potravin pfi sou¢asné manipulaci s nebalenou potravinou a penézi (rukavice,
podavaci nacini).

13. Pozadavky na znaceni balenych i nebalenych potravin vyplyvaji ze zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach, §6 a §8. Pfi prodeji
nebalenych potravin musi byt pro spotfebitele na viditelném misté umistény udaj s nazvem vyrobku, podminkami skladovani
(teplota) a datem spotreby.

14. V pfipadé vyskytu odpadu Zivocisného plvodu musi byt zajistén prodejcem jeho odvoz, a to odpovidajicim zplsobem (napf.
pfivolanim asanacniho podniku (kafilérie), ktery by zajistil jeho neSkodné odstranéni). K dispozici musi mit odpovidajici zafizeni
pro hygienické skladovani téchto odpadl az do jejich odvozu asanaéni sluzbou uzaviratelné nadoby, které musi byt vhodné
konstruovany, udrzovany, snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné, dezinfikovatelné). Odpady nesmi predstavovat pfimy nebo
nepfimy zdroj kontaminace. Prodejci, ktefi nabizeji Zivogi§né produkty na trzich opakovang&, musi pfi likvidaci VZP vystavit
obchodni doklad o odvozu a na vyzadani jej pfedlozit kontrolnimu organu.

Podminky pro prodej zivo¢iSnych produktii ze zavodl registrovanych prisluSnou krajskou veterinarni spravou: Plati obecné
podminky pro prodej Zivo¢isnych produktll, zejména tyto pozadavky:

Cerstvé driibeZi a kraliéi maso musi byt po celou dobu nabizeni k prodeji skladovano pfi teploté do +4°C.

Cerstvé veprové, hovézi maso a zvéfina pfi teploté do +7°C v odpovidajicim zafizeni. Skladovaci teplota mlé&nych vyrobk( o$etfenych
UHT je do +24°C, ostatnich mlé¢nych vyrobku - +4 - +8°C.

Masné a rybi vyrobky se musi uchovavat pfi skladovacich teplotach deklarovanych vyrobcem (nejCastéji do +5°C). Vhodné teplotni
podminky musi byt monitorovany (teplomér). PFi téchto teplotach musi byt produkty uchovavany pro celou dobu prodeje.

Podminky pro prodej prebytkd chovatelem: Plati obecné podminky pro prodej zivoci$nych produktu.
Cerstvé driibe?i maso: Chovatel, jehoZ rogni produkce je niz&i nez 2 000 kust krdt, hus nebo kachen, nebo 10 000 kus( ostatni driibeZe,

muze prodavat v malém mnozstvi neporcované dribezi maso pfimo konec¢nému spotiebiteli v trznici nebo na trzisti, nejblizSich jeho
hospodarstvi. Za malé mnozstvi se povazuje maso z nejvyse 10 kusu driibeze tydné.

Cerstvé kraligi maso: Chovatel, ktery chova kraliky v malém, mdzZe prodavat neporcované &erstvé kraliéi maso v malych mnoZstvich pfimo
kone¢nému spotfebiteli v trznici nebo na trzisti, nejbliz8ich jeho hospodarstvi. Za malé mnozZstvi se povazuje maso z nejvy$e 10 kusu
kralikai tydné. Pfi prodeji nesmi byt oddélovana hlava od téla.

Vejce: Prodej prebytk(l chovatelem: vejce nemusi byt prosvicend, musi byt skladovana pfi nekolisavé teploté +5°C - + 18°C, chranéna pred
sluncem, mohou byt prodana spotrebiteli nejpozdéji do 21 dnd po snasce, pficemz minimalni trvanlivost je 28 dnl. Pro zakazniky musi byt
na viditelném misté umisténo jméno a adresa chovatele, u kterého byla vejce vyprodukovana a datum minimalni trvanlivosti. Jednomu
kone¢nému spotiebiteli mize byt prodano max. 60 ks vajec.

Prodej obchodnikem (pfekupnikem): Plati stejné podminky jako pfi prodeji v obchodé (skladovaci podminky, baleni, znaceni), mnozstvi
neomezené. Pozadavky na znaceni vyplyvaji ze zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach, §6 a §8.

Med: Musi pochazet od v€elstva, v némz se nevyskytuji mor v€eliho plodu nebo hniloba véeliho plodu. Musi byt skladovan v obalech, které
spliiuji podminky na obaly pro potraviny Zivoc¢isného plvodu, nesmi byt vystavovan pfimému slune¢nimu zareni. K dispozici musi byt
informace o druhu medu a tom, kdo je vyrobcem medu. Medaf musi byt schopen predlozit na vyzadani registraci vCelare.



