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Cemu je dobré p¥#i nidkupu potravin vénovat pozornost
a cemu se radéji vyhnout?

Zasadné nekupovat potraviny bez patricného oznaceni.
Nekupovat chlazené potraviny, které jsou umistény mimo chladici box.

Nekupovat potraviny, u kterych nebyla dodrZena predepsana teplota
skladovani.

Pri vétSim nakupu nakupujte chlazené a mrazené potraviny jako posledni
a prepravujte je tak, aby bylo oddéleno zejména syrové maso a dribez
od ostatnich potravin.

Potraviny, ze kterych muze vytékat néjaka tekutina (maso,
ryby, kysané zeli apod.) vloZte do sackid nebo samo-
statnych taSek, protoze hrozi riziko
krizové kontaminace.

PFi nakupovani vzdy kontrolujte
neporusenost obalu, je nepri-
pustné obal opravit prelepenim.

U vakuové balenych potravin neni
povoleno prodavat potraviny s neza-
tavenymi obaly.

Na etiketach balenych potravinarskych vyrobka

si v§imejte oznaéeni ,,Spotrebujte do* (datum pouzitelnosti, po kterém jiz
nesmi byt vyrobek prodavan) nebo ,,Minimalni trvanlivost do* (po tomto
datu mohou byt takto oznacené vyrobky prodavany pouze, pokud jsou
zdravotné nezédvadné a musi byt jako proslé oznaceny a v prodejné oddé-
lené umistény).

Nekupovat rozmrazené potraviny, jejich prodej neni povolen.



MraZenym potravinam, které jsou obaleny vétSim mnoZstvim ledu, se ra-
déji vyhnéte. Je to znamka toho, Ze potravina byla uz jednou rozmrazena
a pak zase zamraZena, ¢imz hrozi nejenom ztrata jakosti (kvality) potravi-
ny, ale i vyssi riziko infekce, napriklad nakaZeni salmonelou.

Plesnivé a nahnilé potraviny, napi: ovoce nebo zelenina, jsou zdravotné
zavadné, protoZze mohou obsahovat takzvané mykotoxiny — jedy tvorené
plisnémi. Vykrajeni poskozenych a nahnilych €asti nestaci. | zdanlivé zdra-
va Cast potraviny, ktera vam zbude po vykrojeni nebo odstranéni plisné
z povrchu (napft u marmelady), miZe byt, a ¢asto také je, nakaZena.

Prodej tzv. vykroji neni povolen.
Nekupovat potraviny s patrnou zménou barvy.

Na cerstvé potraviny nikdy nesahejte holou rukou, k ovéreni Eerstvosti
potravin vcetné peciva pouZivejte mikrotenovy sacek nebo jednorazové
rukavice.V civilizovanych prodejnach je maji. Nebojte se také upozornit
zaméstnance obchodu nebo zikazniky na jejich nevhodné chovani pfri
,,osahavani* nebalenych potravin, napriklad peciva, trvanlivych masnych
vyrobku a syrd, holou rukou.

PFi nakupu si vSimejte chovani a obleceni prodavaéu. Pokryvka hlavy, &is-
tota jejich obleceni mohou naznacit, jak Cisto je v celém obchodé.

Nekupujte potraviny zbytecné do zasoby, miiZete tak zabranit jejich moz-
nému zkaZeni.

Po nakupu je nejvhodnéjsi dopravit potraviny ihned domd. Rozhodné
nenechavejte nakoupené potraviny ve vozidle na slunci. Vysoka teplota
se totiZ razem vyhodnou pro mikroorganizmy, které se ve vasich potra-
vinach ihned rozmnoZi a znehodnoti vam cely nakup.

Po prijezdu domU vloZte chlazené a mrazZené potraviny co nejrychleji
do chladnicky ¢ mrazaku.



Zakladni informace

Prodavajici je povinen spotrebitele Fadné informovat o rozsahu, podmin-
kach a zplsobu uplatnéni odpovédnosti za vady vyrobku a sluzeb (déle jen
,reklamace®) véetné Udajli o tom, kde Ize reklamaci uplatnit.

Pravo reklamovat zboZi ma kaZdy, kdo zjistil, Ze koupil zkaZenou potravinu
(nahnilou, plesnivou ¢&i jinak poskozenou).

Trvanlivé potraviny maji reklamaéni lhditu 8 dni po nakupu.

Snadno zkazitelné potraviny je nutné reklamovat nejpozdéji druhy den
po nakupu.

Pokud mate zajem o posouzeni jakosti a zdravotni nezavadnosti vyrobku,
Ize takové posouzeni provést pouze jako rozbor na vyzadani za finanéni
thradu. Mizete vyuZzit jakoukoliv akreditovanou laborator, seznam nalezne-
te na internetovych strankach Ceského institutu pro akreditaci, o.p.s.

Kdo je opravnén v této véci jednat (podat Zadost apod.)
Reklamovat zakoupeny (zkaZeny nebo poskozeny) potravinarsky vyrobek
muize v Ceské republice ob&an starsi 18 let nebo zakonny zastupce, ktery
muZe v této véci jednat za nezletilého spotrebitele.

Jaké jsou podminky a postup pFi FeSeni reklamace

O reklamaci rozhoduje prodavajici, pri¢emz kupujici ma pravo na to, aby
prodavajici bezplatné a bez zbyte¢ného odkladu véc uvedl do stavu odpo-
vidajiciho kupni smlouvé, a to podle pozadavku kupujiciho - bud vyménou
véci, nebo jeji opravou; neni-li takovy postup mozny, miize kupujici pozado-
vat primérenou slevu z ceny nebo od smlouvy odstoupit (tj. miiZe pozado-
vat vraceni penéz).

Nesoubhlasi-li kupujici se zplisobem vyfizeni reklamace, mize se domahat
svych prav soudni cestou.

Schoveijte si doklad o zakoupeni vyrobku, ktery nasledné predlozte pfi re-
klamaci prodejci.



Prvné se obratte na prodejce, pokud u né&j neuspéjete, Zadejte napravu
u prislusného kontrolniho organu, a to podle vyrobku u:

- Statni zemédélské a potravinarské inspekce - potraviny rostlinného p-
vodu

- Statni veterinarni spravy - potraviny Zivocisného ptvodu.

- Na kontrolni organ se miZete obritit bud osobné, pisemné nebo telefo-
nicky.

Kontaktni adresy:

Statni zemédélska a potravinarFska inspekce
Kvétna 504/15, Brno, 60300

Statni veterinarni sprava CR
Slezska 100/7, Praha 2, 12000

Jaké doklady je nutné mit s sebou
PredloZte doklad o zakoupeni vyrobku.

Jaké jsou potFebné formulafre a kde jsou k dispozici
Predepsané formulare nejsou stanoveny.

Jaké jsou poplatky a jak je I1ze uhradit
Spravni ani jiné poplatky nejsou stanoveny.

Jaké jsou lhuty pro vyFizeni
Prodavajici nebo jim povéreny pracovnik rozhodne o reklamaci ihned,
ve sloZitych pripadech do tFi pracovnich dnd.

Pokud se obritite na prislusny kontrolni organ, budete do 30 dnii sezname-
ni s vysledkem kontroly.



Narodni znacka KLASA je od roku 2003 udélovana ministrem
zem&d&lstvi CR kvalitnim potravinaFskym vyrobkam.

Znacka mize byt udélena pouze potravinam, které spliiuji (/

vSechny podminky stanovené v ,Pravidlech pro udélova-

ni narodni znatky KLASA®. Primarnimi podminkami, které KLAS@)
sméruji k podpore potravinarskych vyrobkd, jsou jejich vy-

jimecné kvalitativni charakteristiky, které zvysuiji jejich pridanou hodnotu
a zarucuji jejich jedinecnost ve vztahu k ostatnim vyrobkim bézné dostup-
nym na trhu.Ve své podstaté je hlavnim hodnoticim kritériem téchto pra-

videl diiraz na kvalitu.

Znacka KLASA je ohodnocenému vyrobku propujéovana na dobu tfi let.
Po uplynuti této doby miiZe byt tato |hita prodlouzena, ale pouze v tom
pripadég, Ze jsou splnény vSechny poZadované podminky. V pripadg, Ze
v pribéhu Ihity tFi let neni dodrZena pozadovana kvalita nebo nejsou u vy-
robku dodrzeny podminky pro udéleni této znacky, mize byt tato znacka
vyrobku odebrana.

Po spInéni vSech podminek nutnych k udéleni znacky KLASA je minister-
stvem zemédélstvi vydano rozhodnuti o udéleni znacky a toto rozhodnuti
je Zadateli do 30 dnii oznameno. Soucasné s timto rozhodnutim je udéleno
povoleni pouZzivani prislusného loga.

Dozor nad dodrzovanim pozadovanych parametru a jejich kontrolu zajis-
tuje Statni zemé&délska a potravinarska inspekce (SZPI) a Statni veterinarni
sprava (SVS).

Znacka KLASA, ktera byla potravinam udélena, prezentuje jejich kvalitu
a slouZi spotrebitelim a odbératelim pro lepsi orientaci na nasyceném
trhu potravin.

Informace o pravidlech pro udélovani znacky KLASA a seznam ocenénych
vyrobku Ize nalézt na webovych strankach www.eklasa.cz.



Chranéné oznaceni plivodu a Chranéné zemépisné oznaceni jsou dvé, svoji
podstatou velmi podobna znadeni, ktera slouzi k pravnimu zajisténi komu-
nitarni ochrany oznaceni zemédélskych vyrobkl a potravin. Jaky je mezi
nimi tedy rozdil?

Oznaceni ptivodu — vSechny faze vyroby musi probihat
ve vymezené oblasti, tykd se to rovnéz surovin.

Zemépisné oznaceni — ve vymezené oblasti musi pro-
bihat alespori jedna z fazi vyroby, tj. produkce, zpracovani

nebo priprava. Specifickou vlastnosti je, Ze prava jsou ne-

vyluéna, tzn., Ze toto oznaleni mlZe pouZzivat kazdy hos-
podarsky subjekt ve vymezené oblasti, ktery uvadi na trh
zemédélské produkty nebo potraviny, pokud jsou v souladu s odpovidajici
specifikaci. Pravo ochrany se vztahuje na celé tzemi EU.

Nase republika ma z tzv. novych ¢lenskych zemi EU nejvétsi mnozstvi takto
registrovanych vyrobki. Vzhledem k tomu, Ze jejich zapis je podminén tra-
dici vyroby, spotrebitelé tyto vyrobky dobre znaji.

P¥iklady schvalenych oznaéeni vyrobkii:

Ceskobudgjovické pivo, Budgjovické pivo, Bud&jovicky mé&stansky var,
Stramberské usi, Pohotelicky kapr, Zatecky chmel, Hofické trubigky, Kar-
lovarsky suchar, Lomnické suchary, Treborisky kapr; NoSovické kysané zeli,
Pardubicky pernik, Cesky kmin, Chodské pivo, Chamomilla Bohemica (hei-
manek), V3estarska cibule, Ceské pivo, Znojemské pivo, Mariansko-lazefiské
oplatky, Brnénskeé pivo, Breznicky lezik a dalsi.

Zemédélské vyrobky a potraviny, zapsané v Registru zemépisnych oznaceni

a oznaceni ptivodu, maji mozZnost pouzivat na svych obalech symboly Spo-
le€enstvi (v potrebnych jazykovych verzich EU).



Pojem zarucena tradicni specialita oznacuje takovy produkt,
ktery je spjat s pouzitim tradi¢nich surovin, nebo musi byt
charakterizovana tradiénim sloZenim, nebo tradiéni meto-
dou produkce anebo pripravy, nikoli viak se zemépisnym
plvodem. Terminem ,,tradi¢ni* se podle evropské legislativy
rozumi prokazané pouzivani na trhu Spolecenstvi po obdobi, které vyka-
zuje predavani mezi generacemi, toto obdobi by se mélo rovnat casovému
Useku obecné pripisovanému jedné lidské generaci, tedy nejméné 25 let.
Nasledné ,,zarucenou tradicni specialitou* je tradi¢ni zemédélsky produkt
nebo tradi¢ni potravina, jejiz zvlastni povaha je uznavana Spolecenstvim,
a to zapisem do rejstriku, ktery vede Evropska komise.

V unoru roku 201 | Evropska komise zapsala do rejstfiku zaruéenych tra-
dignich specialit nazev Spekacek, Lovecky salim, Spisské parky a Liptovsky
salam, EtyFi vyrobky, o které pozidala Ceska republika ve spoluprici se
Slovenskem.




Nové vytvorena znacka ,,Regionalni potravina®“, kterou mo-

hou lokalni vyrobci a prodejci umistovat na své vyrobky je

soucasti kampané na podporu regionalnich potravin z jed-

notlivych kraji Ceské republiky, kterou zahdjilo a podporuje Tt zotra, ;2
Ministerstvo zemédélstvi. \aad

Cilem tohoto projektu je snaha prosadit na nasem trhu opravdu kvalitni,
chutné, tradi¢ni ¢i specialni potraviny, které v nasich domacich podminkach
mohou mit spotiebitelé i kontrolni inspekce tzv. ,,mnohem lépe na ocich*,
&imz nasledné dochazi k nepfimému tlaku na vyrobce, aby udrzovali kvalitu

svych potravinovych produktii na vysoké drovni.

Dalsim diivodem pro preferenci regionalnich potravin je kratka distribuéni
cesta, proto se ke spotrebiteli dostavaji potraviny mnohem cerstvéjsi nez
ty, které k nam putuji z velké dalky. Cerstv&jsi regionalni potraviny mivaji
proto zpravidla lepsi chut i cenngjsi nutri¢ni vlastnosti. DlleZita je rovnéz
skutecnost, Ze ¢im bliZe jsou potraviny ke spotrebiteli, tim méné je zatizeno
Zivotni prostiedi pri jejich dopraveé.
Vyznamnym aspektem, pro¢ dat
prednost regionalnim potravinam,
je rovnéz podpora zaméstnanosti
v daném regionu. Prosperujici ze-
médeélci, zpracovatelé i prodejci
pak predstavuji zaruku udrZeni
nebo dokonce rozsifeni poctu
pracovnich mist.

Logo s motivem krajiny a popi-
sem kraje podtrhuje pivod po-
traviny, a tak podporuje region, ze
kterého produkt pochazi. Stylizo-
vana pfiroda v logu evokuje svou
jednoduchosti Cistotu a kvalitu
vyrobku, ktera se dostava ke spo-
tr'ebiteli.




Biopotraviny pochazi z ekologicky vypéstovanych surovin, 4 I'N
tj. vS8eho co vyprodukuje ekologické zemédélstvi. Toto ‘(I Al ‘
zemédélstvi je zplsob hospodareni v souladu s prirodou, Lo sewscdiozmiisn,

ktery nepouziva primyslové vyrobena hnojiva ani syntetické pripravky pro-
ti chorobam, Skiidelim a plevelim.

Z hlediska potravinové legislativy se tedy za biopotraviny povazuji potraviny
z ekologicky vyprodukovanych surovin a plati pro né vSechny predpisy jako
pro bé&zné potraviny, ale pokud je pouZito oznaceni ,ekologické®, ,,eko*,
,,bio* nebo prislusny graficky znak (viz Znacka BIO) nebo jakykoli Gidaj po-
ukazuijici na ekologicky, organicky, prirodni nebo biologicky zplsob vyroby,
musi byt splnény dalsi legislativni poZadavky a musi byt ziskano prislusné
osvédceni.

Predpisy stanovuiji podrobna pravidla pro ekologickou zemédélskou (rost-
linnou i Zivo¢isnou) produkci a pravidla pro jeji zpracovani. Pri zpracovani je
povolen pouze 5% podil surovin pochazejicich z konvenéniho zemédélstvi,
je zakazano poufziti nékterych postuptl (napr. béleni, nakladani, uzeni, hydro-
genace, ozarovani a mikrovinny ohfrev), je zakdzano pouZzivani syntetickych
chemickych latek. Nékteré pridatné a pomocné latky a suroviny potiebné
pro vyrobu urcitych potravin vSak nejsou k dispozici jako ekologicky vypro-
dukované, a tak pro takové pripady jsou stanoveny seznamy pripustnych
,,neekologickych* sloZzek. Nepripustné je pouZiti organizmd, které jsou zis-
kany genetickou modifikaci.

Biopotraviny vyrobené v Ceské republice musi byt oznaéené jak narodni
znackou, tzv. biozebrou, tak od 1.7.2010 i ,Logem EU pro ekologickou
produkci‘. Biopotraviny z dovozu mohou byt oznaceny biozebrou, ale ne-
musi. Graficky znak BIO, biozebra, s napisem ,,Produkt ekologického zemé-
délstvi*, se v CR pouzivé jako celostitni ochranna znimka pro biopotraviny.

Sortiment biopotravin je Siroky, zahrnuje zeleninu, ovoce, mlynské produkty
(napt: z ovsa, Zita, pohanky), téstoviny, lusténiny, chléb, pecivo, kofeni a byliny,
vina, mléko v€etné koziho, mlééné vyrobky véetné syrd, maso (predevsim
kozi a hovézi, ale i veprové a dribez), masné vyrobky (napr. ,biouherak® &i
bioSunka) a vejce.



Za GMO je povazovan organizmus, s vyjimkou ¢lovéka, jehoz dédi¢na
informace uloZena v DNA byla zménéna pomoci technik genového inZe-
nyrstvi, tedy jinym zpGsobem nez béZnym rozmnozovanim a kombinaci vioh
rodi¢ovského paru. Geneticky modifikovany mohou byt rostliny, zvirata
i mikroorganismy. Bé&Zny spotrebitel se v souasné dobé miize nejcastéji
setkat s produkty z GMO rostlinného plvodu.

Ke komerénimu péstovani je na uzemi EU povolena pouze GM kukurice.
Ve svété jsou nejvice péstovany GM odridy sdji, kukurice, baviniku a repky.
Dalsi plodiny, jejichz GM odriidy se ve svété péstuji na produkénich plo-
chach, jsou ryze, cukrovka, brambory, rajcata, papaja a dyné. Nejcastéji se
jedna o plodiny odolné k herbicidiim a hmyzim Skidctm.

Geneticky modifikované potraviny jsou takové, které obsahuji GMO,
sestavaji z GMO, nebo jsou z GMO vyrobeny. Na trh Evropské unie je po-
voleno uvadét pro potravinarské tcely produkty z téchto GM plodin, jejichz
bezpeénost byla provérena Evropskym Uradem pro bezpecnost potravin
(EFSA). Jedna se o rtzné typy GM kukufice, séji, Fepky a baviniku. Nejdo-
stupné&;si jsou vyrobky z GM séji a kukurice.VétSinou se Ize setkat s oleji.

V soucasné dobé neni v Evropské unii povolena produkce ani distribuce
GMO 7zZivocisného pivodu (ryby, prasata, dribeZ aj. hospodarska zvirata)
pro potravinarské ucely.

Evropska legislativa vyZaduje oznacovani potravin, které jsou vyrobeny, ob-
sahuji ¢i sestavaji z GMO.Takové potraviny musi byt na obalu zetelné ozna-
&eny napisem ,,geneticky modifikovany organismus‘ popt:. konkrétné ,,gene-
ticky modifikovana kukurice, s6ja“ apod. a zaroveri je oznaéeni doplnéno tzv.
jednoznaénym identifikaénim kédem, ktery presné urcuje, jakd modifikace
byla v ramci Slechténi u rostliny pouZita. Takovato informace na etiketé vy-
robku poskytuje spotrebiteli svobodnou volbu a moznost rozhodovani pri
vybéru potravin, které konzumuje.

V nékterych zemich EU se Ize setkat s oznacenim potravin ,,vyrobeno bez
GM technik®. V USA nebo Kanadé se naopak GM produkty neoznacuiji.



Desatero Statni veterinarni spravy k prodeji na farmarskych
trznicich

Desatero je urceno organizatortm, farmarim, prodejciim i zdkaznikdm trha.

Chovatelé mohou prodavat pro-
dukty zvifat z vlastniho chovu,
které nebyly ziskiany ve schvéle-
ném a registrovaném, popripadé
jen registrovaném vyrobnim pod-
niku a to za téchto podminek:

maso z drlbeze a kralikd (musi
byt vykuchano, u kralikd nesmi byt
oddélena hlava) maximalné z 10 ‘
kust tydn&, maso musi byt uloZeno pfi teploté maximalné 4 °C; maso
musi byt ¢itelné oznaceno napisem ,,Maso neni veterinarni vySetreno —
urceno po tepelné upravé ke spotrebé v domacnosti spotrebitele*,

syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho automatu (automat musi
byt registrovan u KVS),

Cerstva, prosvicena a oznacena vejce s uvedenim jména a adresy chova-
tele v maximalnim mnoZstvi 60 kust jednomu koneénému spotrebiteli,

véeli produkty od vcelstev ze stanovist ve stejném kraji jako trh,
oznacené jménem, prjmenim a adresou chovatele a u medu druhem
a mnozstvim,

Zivé ryby (usmrcovani a dalsi opracovani ryb musi byt nahlaseno pfi-
slusné KVS 7 dni predem).

2. Je nepripustné prodavat maso z domaci porazky provedené v hospo-

w

darstvi (mimo dribeZe a kralik() a vyrobky z tohoto masa.

. Ostatni prodejci potravin a surovin ZivociSného plvodu musi zajistit,

aby jimi prodavané potraviny a suroviny byly ziskany ve schvileném
a registrovaném, popfipadeé jen registrovaném podniku. Jejich povinnosti



je udrzovat je pri stanovenych teplotach. Prodejce je povinen tuto tep-
lotu kontrolovat:

7 °C pro maso veprové, hovézi, skopové a velké zvére,

4 °C pro maso driibeZe, kréliki a drobné zvére,

3 °C pro vnitFnosti,

5 — 18 °C pro vejce (nekolisava teplota),

4 — 8 °C pro mlééné vyrobky jiné nez UHT, sterilované a susené,

0 °C pro &erstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu),

Ostatni vyrobky musi byt uloZeny pfi teplotach stanovenych vyrobcem.

4. Pro potraviny podle bodu 3 musi byt k dispozici viditelna informace
o jejim nazvu, mnoZstvi a datu pouZitelnosti nebo datu minimalni tr-
vanlivosti. Prodavajici musi byt vZdy schopen na misté doloZit pivod
produktt.

(%)

. Oznaceni ,,domaci“ v nazvu potraviny je nepripustné.

o

Prodavat potraviny s proslou dobou pouZzitelnosti je nepripustné.

N

Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obéhu chranény pred
jakoukoli kontaminaci a pred primym vlivem klimatickych podminek.

8. Vsechny predméty a zafizeni, které prichazeji primo do styku s potra-
vinami, musi byt Cisté a nesmi predstavovat nebezpedi kontaminace,
dopravni prostredky a nadoby pouZzivané pro prepravu potravin musi
byt udrZovany v Cistoté a v dobrém stavu.

0

. Osoby manipulujici s potravinami musi dodrZovat pozadavky na osobni
hygienu a musi nosit Cisty odéy, pri prodeji nebalenych potravin, zejmé-
na masa, musi byt k dispozici zdroj pitné vody k myti rukou.

10. Potravinar'ské a jiné odpady musi byt z prostor, kde se nachazeji potra-
viny, co nejrychleji odstrariovany, aby nedochazelo k jejich hromadéni,
a nesmi predstavovat primy ani neprimy zdroj kontaminace.

(Zdroj: www.svscr.cz)



Na co klade SZPI pFi zahajeni a prab&hu farmarskych trht
nejvétsi duraz, pripadné na co si ma dat prodavajici pozor?

Pokud prodavate nebo chcete prodavat potraviny na farmarskych trzich,
pak je nezbytné, kromé poZadavkli na bezpecnost a jakost potravin, dodrzet
tyto zasady:

Nebalené potraviny chranit pred prachem, dotykem se zemi, kontak-
tem s kupujicimi (ti nesmi na nabizené potraviny sahat, kychat, kaslat...),
kontaktem s rukama prodejce (idedlni je s nebalenymi potravinami ma-
nipulovat podavacimi klestémi nebo s pouzitim jednorazovych rukavic).

. Plochy stanku, na které jsou kladeny potraviny, musi byt omyvatelné

a udrZovany v Cistoté.

. Potraviny vyZadujici chlazeni (maso, masné a mlééné vyrobky, syry, mlé-

ko, €erstvé Stavy, rybi vyrobky, cukrarské vyrobky apod.), uchovavat
v chladicim zarizeni.

4. Mit pristup k socialnimu zafizeni.

. PFi prodeji nebalenych potravin, u nichz pripadné dochazi i k déleni,

mit zajiSténu pitnou vodu, dle potieby i teplou vodu, pokud nebude
vyreSena ocista naradi a rukou jinym vhodnym zplisobem.

Povinnosti je samozi'ejmé vic. Prodavajici ma moznost kontaktovat prislusny
inspektorat, podle mista prodeje, kde mu povéreni pracovnici radi poradi,
co zlepsit.




Dozorové kompetence pri kontrole potravin nabizenych na ,,Farmarskych
trzich ma SZPI a Statni veterinarni sprava CR (SVS). Dozorové kompeten-
ce jsou rozdéleny takto:
a) potraviny rostlinného plvodu prodavané na schvalenych i neschvale-
nych trZistich — SZPI,
b) potraviny Zivocisného pivodu nezpracované a prodavané na schvale-
nych i neschvalenych trziStich — napF. ryby, Eerstvé maso, med — SVS,
c) potraviny zivoiSného plvodu zpracované, prodavané na trhu, stanku,
trznim misté (pokud tedy nejsou schvélené SVS ) — SZP|
d) u potravin Zivocisného plvodu zpracovanych na schvalené trznici &i
trzisti — SVS.

(Zdroj: www.szpi.gov.cz)
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